y du asprt

Insalata di rinforzo con verdure marinate in Ctgrodolce

Parmigiana di carciofi e scamorza affumicata al tartufo nero

Crostone con maionese allerba cipoﬂjna, arrosto di maiale e confettura ai frutti rossi
Bresaola di Chianina Igp con misticanza alla frutta secca, mela rossa e citronette al
miele del Trasimeno

Cotechino, lenticchie agli agrumi e mostarda di pere e zucca

chsqgne con ragu bianco di Chionina Igp e pesto di cavolo nero
Gnocchi caserecd alle cqsfqgne con b:rocco]i, salsiccia di maiale brado e pomodorj:rni confit

Tagliata di filetto di maiale con salsa al Gamay del Trasimeno,

accompagnato da crema di patate e verza al tartufo nero

Euro 30,00 a persona \ 4

6)%4%50 bambiri; da asparite
Lasagne tradizionali con ragu di Chianina Igp

Tacchino arrosto con patate sabbiate
Euro 15,00 a persona

Prenotazione obbligq’toria entro il 31/12 ore 10:00 - Ritiro a partire dalle ore 19:30

Per gruppi numerosi (superiori alle 20 persone) possibili variazioni
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